


　　　　　　 　　　
 　　　　　 　　　

名称 名称
規格 規格

荷姿・量目 荷姿・量目
包材サイズ 包材サイズ
箱サイズ 箱サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

名称 名称
規格 規格

荷姿・量目 荷姿・量目
包材サイズ 包材サイズ
箱サイズ 箱サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

　※開封後は速やかにご使用ください（開封後の品質保証は行っておりません）　　※価格は全て税抜きです

1000g

豚ロース肉（チリ産）、食塩、還元水あめ
／調味料（アミノ酸等）、リン酸塩（Ｎａ）、
酸化防止剤（ビタミンＣ）、発色剤（亜硝
酸Ｎａ）、（一部に豚肉を含む）

商
品
コ
メ
ン
ト

適度に脂ののった豚ロース肉を使
用し、スモークして薫り高く仕上げま
した。シンプルな美味しさが味わえ
るバゲットサンドのフィリングにおす
すめです。

豚もも肉（カナダ産）、食塩、還元水あめ
／調味料（アミノ酸等）、リン酸塩（Ｎａ）、
酸化防止剤（ビタミンＣ）、発色剤（亜硝
酸Ｎａ）、（一部に豚肉を含む）

ボンレスハム（スライス） ベーコン（スライス）

500g 500g

D＋24
10℃以下（冷蔵） 10℃以下（冷蔵）

商
品
コ
メ
ン
ト

スモークして薫り高く仕上げた、豚ば
ら肉の旨みたっぷりなベーコンで
す。適度な厚みと巻き物にも十分な
長さのあるスライスタイプで、そのま
までも加熱しても美味しくお召し上
がりいただけます。

豚もも肉（カナダ産）、食塩、還元水あめ
／調味料（アミノ酸等）、リン酸塩（Ｎａ）、
酸化防止剤（ビタミンＣ）、発色剤（亜硝
酸Ｎａ）、（一部に豚肉を含む）

商
品
コ
メ
ン
ト

豚もも肉本来の食感を残し、じっくり
スモークした美味しいボンレスハム
です。超薄切りタイプで、サラダやサ
ンドイッチのフィリングにするとボ
リュームが出せます。

豚ばら肉（スペイン産）、食塩、還元水あ
め／調味料（アミノ酸等）、リン酸塩（Ｎ
ａ）、酸化防止剤（ビタミンＣ）、発色剤
（亜硝酸Ｎａ）、（一部に豚肉を含む）

商
品
画
像

商
品
画
像

－
長辺300mm×短辺190mm×高さ40mm

D＋19
10℃以下（冷蔵）
4968913－413842

750g
標準枚数；48枚

長辺300mm×短辺190mm×高さ40mm

D＋19
10℃以下（冷蔵）
4968913－417253

－ －

000019　（業）ロースハムスライス500g 000148　（業）角ボンレスノンスモーク500g

商
品
画
像

商
品
画
像

標準枚数；32枚 標準枚数；36枚
長辺190mm×短辺150mm×高さ50mm 長辺150mm×短辺125mm×高さ55mm

D＋29

ロースハム（スライス） ボンレスハム（スライス）

－ －

4968913－416980

商
品
コ
メ
ン
ト

豚もも肉本来の食感を残し、スモー
クをかけずにしっとりと仕上げた美味
しいボンレスハムです。食パンに合
うサイズにしておりますので、三角サ
ンドのフィリングにおすすめです。

000158　ポークシュゼットハム750g 000480　（業）ベーコンスライス1kg

4968913－404338



　　　　　　 　　　
 　　　　　 　　　

名称 名称
規格 規格

荷姿・量目 荷姿・量目
包材サイズ 包材サイズ
箱サイズ 箱サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

名称 名称
規格 規格

荷姿・量目 荷姿・量目
包材サイズ 包材サイズ
箱サイズ 箱サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

　※開封後は速やかにご使用ください（開封後の品質保証は行っておりません）　　※価格は全て税抜きです

000143　（業）ボンレススタックR 000145　（業）フラワーボンレスR
ボンレスハム（スライス）

商
品
画
像

ボンレスハム（スライス）

商
品
画
像

1000g 1000g
標準枚数；80枚 －

長辺300mm×短辺190mm×高さ60mm 長辺300mm×短辺190mm×高さ50mm
－ －

D＋19 D＋19

「赤穂の塩」を使用したスモークタイ
プのボンレスハムです。既存品より
色味とうま味を増して、さらに美味し
くリニューアルいたしました。超薄切
りタイプで、サラダやサンドイッチの
フィリングにするとボリュームが出せ
ます。

10℃以下（冷蔵） 10℃以下（冷蔵）
4968913－418106 4968913－418113

豚もも肉（カナダ産）、食塩、大豆たん
白、デキストリン、卵白粉末、ポークエキ
ス／調味料（アミノ酸等）、リン酸塩（Ｎ
ａ）、増粘剤（カラギナン）、酸化防止剤
（ビタミンＣ）、発色剤（亜硝酸Ｎａ）、（一
部に卵・大豆・豚肉を含む）

商
品
コ
メ
ン
ト

「赤穂の塩」を使用したスモークタイ
プのボンレスハムです。既存品より
色味とうま味を増して、さらに美味し
くリニューアルいたしました。サラダ・
サンドイッチをはじめとした色々なメ
ニューにお使いいただけます。

豚もも肉（カナダ産）、食塩、大豆たん
白、デキストリン、卵白粉末、ポークエキ
ス／調味料（アミノ酸等）、リン酸塩（Ｎ
ａ）、増粘剤（カラギナン）、酸化防止剤
（ビタミンＣ）、発色剤（亜硝酸Ｎａ）、（一
部に卵・大豆・豚肉を含む）

商
品
コ
メ
ン
ト

000147　（業）ボンレス15mmチップR
ボンレスハム（スライス）

商
品
画
像

1000g
－

長辺300mm×短辺190mm×高さ50mm
－

D＋11
10℃以下（冷蔵）
4968913－418137

豚もも肉（カナダ産）、食塩、大豆たん
白、デキストリン、卵白粉末、ポークエキ
ス／調味料（アミノ酸等）、リン酸塩（Ｎ
ａ）、増粘剤（カラギナン）、酸化防止剤
（ビタミンＣ）、発色剤（亜硝酸Ｎａ）、（一
部に卵・大豆・豚肉を含む）

商
品
コ
メ
ン
ト

「赤穂の塩」を使用したスモークタイ
プのボンレスハムです。既存品より
色味とうま味を増して、さらに美味し
くリニューアルいたしました。カット幅
は15mmで、練りサラダ・洋食メ
ニューの混ぜ込み具材や、葉物サ
ラダ・麺類・ピザのトッピングなどに
お使いいただけます。



　　　　　　 　　　
 　　　　　 　　　

名称 名称
規格 規格

荷姿・量目 荷姿・量目
包材サイズ 包材サイズ
箱サイズ 箱サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

名称 名称
規格 規格

荷姿・量目 荷姿・量目
包材サイズ 包材サイズ
箱サイズ 箱サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

　※開封後は速やかにご使用ください（開封後の品質保証は行っておりません）　　※価格は全て税抜きです

牛肉（オーストラリア産）、食塩、香辛
料、糖類（粉末水あめ、砂糖）／調味料
（アミノ酸）、（一部に牛肉を含む）

4000g 4000g

長辺340mm×短辺290mm×高さ110mm 長辺340mm×短辺290mm×高さ110mm

そうざい ローストビーフ

商
品
画
像

肉本来の美味しさを引き出すためシ
ンプルに味付けした後、表面をロー
ストして旨味を閉じ込め、真空調理
で柔らかく仕上げました （真空調理
とは、食材を真空状態にして加熱す
る調理法です）。

豚ばら肉（メキシコ産）、しょうゆ、おろし
しょうが／酒精、調味料（核酸）、甘味料
（カンゾウ）、（一部に小麦・大豆・豚肉を
含む）

商
品
コ
メ
ン
ト

亜麻仁豚のばら肉に薄めの下味を
付け、肉の食感を保ちつつ柔らかく
仕上げました。亜麻仁豚ならではの
脂の甘みと旨みを引き出した、和洋
中に味付け可能な半調理品です。
お好みのサイズにカットして、醤油と
みりんで味付けをして角煮に。

000964　（業）亜麻仁豚バラ下煮N 002156　ローストビーフA1200

商
品
画
像

商
品
画
像

1000g×4P 4～5本
300mm×300mm×高さ40mm 長辺300mm×短辺190mm×高さ70mm

D＋29 D＋14
10℃以下（冷蔵） 4℃以下（冷蔵）
4968913－417703 4968913－221560

商
品
コ
メ
ン
ト

商
品
コ
メ
ン
ト



　　　　　　 　　　
 　　　　　 　　　

名称 名称
規格 規格

荷姿・量目 荷姿・量目
包材サイズ 包材サイズ
箱サイズ 箱サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

名称 名称
規格 規格

荷姿・量目 荷姿・量目
包材サイズ 包材サイズ
箱サイズ 箱サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

　※開封後は速やかにご使用ください（開封後の品質保証は行っておりません）　　※価格は全て税抜きです

ホワイトペッパー・ガーリック・ナツメ
グなどのスパイスをバランス良く配合
し、スモークして仕上げたオール
ポークのあらびきソーセージです。
コラーゲンケーシングを使用してい
るので、皮が口に残らず食べやす
く、仕上がりが均一になる為、惣菜
パンのフィリングに適しています。

商
品
画
像

標準枚数；17枚
長辺190mm×短辺150mm×高さ40mm

リオナソーセージ（スライス）

商
品
コ
メ
ン
ト

744g 860g

10℃以下（冷蔵）
4968913－413675

豚肉（輸入）、種もの（ベーコン、赤ピー
マン、チーズ）、豚脂肪、食塩、デキスト
リン、香辛料、コラーゲン／調味料（有
機酸等）、リン酸塩（Ｎａ）、酢酸Ｃａ、乳
化剤、酸化防止剤（ビタミンＣ）、セル
ロース、発色剤（亜硝酸Ｎａ）、（一部に
乳成分・豚肉を含む）

商
品
コ
メ
ン
ト

絹挽きの生地にチーズ･赤ピーマ
ン･ベーコンを散りばめ、彩りよく風
味豊かに仕上げた大判ソーセージ
です｡オードブルやサンドイッチの
フィリングとしてお使いください。

商
品
コ
メ
ン
ト

－

10℃以下（冷蔵）

001121　（業）ANチョリソー 001339　（業）LM粗挽きホットドック

商
品
画
像

商
品
画
像

標準本数；24本 標準本数；20本
長辺300mm×短辺190mm×高さ40mm 長辺300mm×短辺190mm×高さ40mm

D＋13 D＋19

ポークソーセージ（ウインナー） ポークソーセージ（ウインナー）

10℃以下（冷蔵）

－

4968913－414146 4968913－414153

D＋19

豚肉（輸入）、豚脂肪、香辛料、食塩、
デキストリン、コラーゲン、還元水あめ／
調味料（有機酸等）、リン酸塩（Ｎａ）、酢
酸Ｃａ、酸化防止剤（ビタミンＣ）、発色剤
（亜硝酸Ｎａ）、（一部に牛肉・豚肉を含
む）

商
品
コ
メ
ン
ト

ピリ辛のあらびきタイプ、オールポー
クのホットドック用スモークソーセー
ジです。ホットドックや焼成パンの
フィリングなどにお使いください。

豚肉（輸入）、豚脂肪、食塩、香辛料、
デキストリン、コラーゲン、還元水あめ／
調味料（有機酸等）、リン酸塩（Ｎａ）、酢
酸Ｃａ、酸化防止剤（ビタミンＣ）、発色剤
（亜硝酸Ｎａ）、（一部に牛肉・豚肉を含
む）

－

250g

商
品
画
像

001439　（業）モルタデラスライス250g



　　　　　　 　　　
 　　　　　 　　　

名称 名称
規格 規格

荷姿・量目 荷姿・量目
包材サイズ 包材サイズ
箱サイズ 箱サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

名称 名称
規格 規格

荷姿・量目 荷姿・量目
包材サイズ 包材サイズ
箱サイズ 箱サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

　※開封後は速やかにご使用ください（開封後の品質保証は行っておりません）　　※価格は全て税抜きです

000442　（業）無リンショルダーベーコン 000452　（業）冷凍ベーコンチップ15mm 1kg
ショルダーベーコン（スライス）

商
品
画
像

ベーコン（スライス）

商
品
画
像

1000g 1000g
－ －

長辺300mm×短辺190mm×高さ50mm 長辺300mm×短辺190mm×高さ40mm
－ －

D＋179 D＋179

良質なベーコンをチップ状にカットし
ていますので、ピザのトッピングや焼
成パンのフィリングに便利です。

-18℃以下（冷凍） -18℃以下（冷凍）
4968913－415631 4968913－410025

豚肩肉（輸入）、食塩、デキストリン／増
粘剤（加工デンプン、増粘多糖類）、トレ
ハロース、調味料（アミノ酸等）、カゼイ
ンＮａ、酸化防止剤（ビタミンＣ）、発色剤
（亜硝酸Ｎａ）、（一部に卵・乳成分・豚肉
を含む）

商
品
コ
メ
ン
ト

リン酸塩を使用しておらず、肉本来
の食感がお楽しみいただけるベーコ
ンです。 豚肩肉は脂身が少ない部
位で、あっさりとしていながらも赤身
のコクがあり、旨みがしっかりしてい
ます。 サンドイッチやサラダはもちろ
ん、加熱しても美味しいのでパスタ
やグラタンの具材にもおすすめで
す。

豚ばら肉（スペイン産）、食塩、還元水あ
め／調味料（アミノ酸等）、リン酸塩（Ｎ
ａ）、酸化防止剤（ビタミンＣ）、発色剤
（亜硝酸Ｎａ）、（一部に豚肉を含む）

商
品
コ
メ
ン
ト

000728　（業）パストラミビーフ薄切り500g 000835　（業）無リンパストラミポーク1kg
食肉製品（スライス）

商
品
画
像

食肉製品（スライス）

商
品
画
像

500g 1000g
－ －

長辺300mm×短辺190mm×高さ50mm 長辺300mm×短辺190mm×高さ50mm
－ －

D＋179 D＋179

豚肉を黒胡椒・コリアンダーなどで
調味し、スモークして仕上げました。
肉本来の食感を活かす為、不定形
の塊肉を使用しています。リン酸塩
を使用していない為食べごたえがあ
り、バゲットなどのハードパンのサン
ドイッチにおすすめです。

-18℃以下（冷凍） -18℃以下（冷凍）
4968913－418403 4968913-418298

牛肉（輸入）、ホエイパウダー、食塩、香
辛料、乳たん白、水あめ、酵母エキス／
調味料（有機酸等）、酸化防止剤（ビタミ
ンＣ）、発色剤（亜硝酸Ｎａ）、増粘多糖
類、（一部に乳成分・牛肉を含む）

商
品
コ
メ
ン
ト

黒胡椒・唐辛子・コリアンダー・ナツ
メグなどを調合したオリジナルシー
ズニングで牛肉を味付けし、スモー
クして仕上げました。肉本来の食感
を活かす為、不定形の塊肉を使用
しています。 そのままサラダやサン
ドイッチに。薄切りタイプなので、サ
ンドイッチのフィリングにするとボ
リュームが出せます。

豚肉（輸入）、ホエイパウダー、食塩、香
辛料、乳たん白、水あめ、酵母エキス／
調味料（有機酸等）、酸化防止剤（ビタミ
ンＣ）、発色剤（亜硝酸Ｎａ）、増粘多糖
類、（一部に乳成分・豚肉を含む）

商
品
コ
メ
ン
ト



　　　　　　 　　　
 　　　　　 　　　

名称 名称
規格 規格

荷姿・量目 荷姿・量目
包材サイズ 包材サイズ
箱サイズ 箱サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

名称 名称
規格 規格

荷姿・量目 荷姿・量目
包材サイズ 包材サイズ
箱サイズ 箱サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

　※開封後は速やかにご使用ください（開封後の品質保証は行っておりません）　　※価格は全て税抜きです

－

鶏むね肉（国産）、食塩、還元水あめ、
たん白加水分解物、酵母エキス、粉末
しょうゆ、水あめ／ｐＨ調整剤、酢酸Ｎ
ａ、調味料（アミノ酸等）、（一部に小麦・
大豆・鶏肉を含む）

商
品
コ
メ
ン
ト

脂肪分の少ないタンパク源である鶏
むね肉を使用し、リン酸塩は使わず
に素材本来の旨味を活かしていま
す。スモークして薫り高く仕上げてお
り、サラダやパスタ、サンドイッチなど
の具材におすすめです。

商
品
コ
メ
ン
ト

1000g

商
品
コ
メ
ン
ト

商
品
画
像

商
品
コ
メ
ン
ト

商
品
画
像

000844　（業）スモークチキンスライスN

商
品
画
像

商
品
画
像

-
長辺300mm×短辺190mm×高さ40mm

D＋179

食肉製品（スライス）

-18℃以下（冷凍）
4968913－417314



　　　　　　 　　　
 　　　　　 　　　

名称 名称
規格 規格

荷姿・量目 荷姿・量目
包材サイズ 包材サイズ
箱サイズ 箱サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

名称 名称
規格 規格

荷姿・量目 荷姿・量目
包材サイズ 包材サイズ
箱サイズ 箱サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

　※開封後は速やかにご使用ください（開封後の品質保証は行っておりません）　　※価格は全て税抜きです

001322　（業）国産 スモークソーセージ 001345　（業）国産 ハーブソーセージ
ポークソーセージ（ウインナー）

商
品
画
像

無塩せきウインナーソーセージ

商
品
画
像

420g 420g
7本入り 7本入り

長辺300mm×短辺190mm×高さ20mm 長辺300mm×短辺190mm×高さ20mm
－ －

D＋179 D＋179

国産豚を使用した、肉の食感と旨み
が際立つ無塩せきのノンスモーク
ソーセージです。スパイスを効かせ
ており、焼くとマジョラムハーブの香
りが引き立ちます。使いやすいサイ
ズで、ミックスグリルや焼成パンの
フィリングにおすすめです。

-18℃以下（冷凍） -18℃以下（冷凍）
4968913－419523 4968913－419530

豚肉（国産）、豚脂肪、食塩、香辛料、
デキストリン、コラーゲン、還元水あめ／
調味料（有機酸等）、リン酸塩（Ｎａ）、酢
酸Ｃａ、酸化防止剤（ビタミンＣ）、発色剤
（亜硝酸Ｎａ）、（一部に豚肉を含む）

商
品
コ
メ
ン
ト

国産豚を使用した、オールポークの
あらびきソーセージです。ホワイト
ペッパー・ガーリック・ナツメグなどの
スパイスをバランス良く配合し、ス
モークして仕上げました。焼くとパ
リッとして程良い歯ごたえがありま
す。使いやすいサイズで、ミックスグ
リルや焼成パンのフィリングにおす
すめです。

豚肉（国産）、豚脂肪、食塩、香辛料、
乳糖／リン酸塩（Ｎａ）、調味料（アミノ
酸）、香辛料抽出物、（一部に乳成分・
豚肉を含む）

商
品
コ
メ
ン
ト

001382　ブラートヴルスト白10本入（冷凍） 001383　ブラートヴルスト赤10本入（冷凍）
無塩せきウインナーソーセージ

商
品
画
像

ポークソーセージ（ウインナー）

商
品
画
像

800g 800g
10本入り 10本入り

長辺300mm×短辺190mm×高さ30mm 長辺300mm×短辺190mm×高さ30mm
－ －

D＋89 D＋89

マジョラムハーブが香る、ドイツの焼
きソーセージです。赤はスモークし
て薫り高く仕上げました。ドイツのス
パイスを効かせた強めの味付けで、
ハード系のパンともよく合います。長
さがあるので、グリルやホットドックに
おすすめです。

-18℃以下（冷凍） -18℃以下（冷凍）
4968913－413545 4968913－413552

豚肉（輸入、国産）、豚脂肪、食塩、香
辛料、糖類（乳糖、ぶどう糖）／調味料
（有機酸等）、乳化剤、リン酸塩（Ｎａ）、
香辛料抽出物、（一部に乳成分・豚肉を
含む）

商
品
コ
メ
ン
ト

マジョラムハーブが香る、ドイツの焼
きソーセージです。白は肉本来の味
わいがお楽しみいただける無塩せき
のノンスモークタイプです。 ドイツの
スパイスを効かせた強めの味付け
で、ハード系のパンともよく合いま
す。長さがあるので、グリルやホット
ドックにおすすめです。

豚肉（輸入、国産）、豚脂肪、食塩、糖
類（乳糖、ぶどう糖）、香辛料／調味料
（有機酸等）、乳化剤、リン酸塩（Ｎａ）、
発色剤（亜硝酸Ｎａ）、香辛料抽出物、
（一部に乳成分・豚肉を含む）

商
品
コ
メ
ン
ト



　　　　　　 　　　
 　　　　　 　　　

名称 名称
規格 規格

荷姿・量目 荷姿・量目
包材サイズ 包材サイズ
箱サイズ 箱サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

名称 名称
規格 規格

荷姿・量目 荷姿・量目
包材サイズ 包材サイズ
箱サイズ 箱サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

　※開封後は速やかにご使用ください（開封後の品質保証は行っておりません）　　※価格は全て税抜きです

001349　（業）ニュールンベルガー18g×20 001413　レバーケーゼ　G specハーフ（冷凍）
無塩せきウインナーソーセージ

商
品
画
像

ボロニアソーセージ（ブロック）

商
品
画
像

360g 1200g
標準本数；20本 -

長辺300mm×短辺190mm×高さ20mm 300mm×300mm×高さ100mm
－ －

D＋179 D＋89

型に詰めて焼き上げた、絹挽きのふ
わふわ食感が美味しい大判のドイツ
風ミートローフです。
解凍後厚めにスライスして両面を焼
き、種入りマスタードを添えてビール
のおともに。目玉焼きトッピング（半
熟）が一押しです。 また、ドイツパン
に挟んでサンドイッチに。

-18℃以下（冷凍） -18℃以下（冷凍）
4968913－416263 4968913－417284

豚肉（輸入、国産）、豚脂肪、食塩、香
辛料、糖類（乳糖、ぶどう糖）／調味料
（有機酸等）、乳化剤、リン酸塩（Ｎａ）、
香辛料抽出物 、（一部に乳成分・豚肉
を含む）

商
品
コ
メ
ン
ト

ドイツ・ニュルンベルク名物の小ぶり
な焼きソーセージです。強めのスパ
イスが肉の旨みを引き立てています
ので、こんがり焼き色が付くまで焼い
てお召し上がりください。ポテトやザ
ワークラウトと合わせたメニューやイ
ンストアパックのおつまみに。本場ド
イツにちなんで、パンに挟んでテイ
クアウトメニューに。

畜肉（豚肉（輸入）、牛肉）、豚脂肪、食
塩、乳糖、香辛料／リン酸塩（Ｎａ）、調
味料（アミノ酸）、酸化防止剤（ビタミン
Ｃ）、発色剤（亜硝酸Ｎａ）、香辛料抽出
物、（一部に乳成分・牛肉・豚肉を含む）

商
品
コ
メ
ン
ト

001466　（業）国産 ケーゼヴルスト
リオナソーセージ

商
品
画
像

商
品
画
像

456g
8本入り

長辺300mm×短辺190mm×高さ25mm
－

D＋179
-18℃以下（冷凍）
4968913－419547

畜肉（豚肉（国産）、牛肉）、チーズ、食
塩、香辛料、ぶどう糖／乳化剤、リン酸
塩（Ｎａ）、調味料（アミノ酸）、ｐＨ調整
剤、セルロース、酸化防止剤（ビタミン
Ｃ）、香辛料抽出物、発色剤（亜硝酸Ｎ
ａ）、（一部に乳成分・牛肉・豚肉を含む）

商
品
コ
メ
ン
ト

国産豚と黒毛和牛をブレンドした粗
挽きの生地にドイツのスパイスで味
付けし、ダイス状のチーズを混ぜ込
みました。温めるとチーズが程よく溶
け出して、まろやかな口当たりとコク
のある味わいをお楽しみいただけま
す。ボイル後に軽く焼き目を付け
て、ソーセージグリルの一品に。

商
品
コ
メ
ン
ト



　　　　　　 　　　
 　　　　　 　　　

名称 名称
規格 規格

荷姿・量目 荷姿・量目
包材サイズ 包材サイズ
箱サイズ 箱サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

名称 名称
規格 規格

荷姿・量目 荷姿・量目
包材サイズ 包材サイズ
箱サイズ 箱サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

　※開封後は速やかにご使用ください（開封後の品質保証は行っておりません）　　※価格は全て税抜きです

－

そうざい

300g 300g

－

1000g

豚肉（メキシコ産）、豚脂肪、エシャレッ
ト、食塩、たまねぎ、おろしにんにく、
ビーフコンソメ、香辛料／調味料（アミノ
酸等）、カラメル色素、乳酸、香料、酸化
防止剤（ビタミンＥ）、（一部に小麦・牛
肉・大豆・豚肉を含む）

レバーソーセージ 食肉製品

006710　ザワークラウト1kg

商
品
画
像

商
品
画
像

－
長辺340mm×短辺220mm×高さ45mm

D＋179

香味野菜（エシャレット、玉ねぎ）と
塩・香辛料で味付けした豚肉をほぐ
れるまでじっくりと煮込み、繊維感を
残しながらペースト状に仕上げまし
た。サンドイッチのフィリングに使い
やすい絞り袋入りです。

豚肝臓（国産）、豚肉、プロセスチーズ、
マヨネーズ、マーガリン、たまねぎ、食
塩、香辛料、ブランデー／増粘剤（加工
デンプン）、カゼインＮａ、 リン酸塩（Ｎ
ａ、Ｋ）、乳化剤、調味料（アミノ酸）、香
料、発色剤（亜硝酸Ｎａ）、カロチノイド色
素、香辛料抽出物、 （一部に卵・乳成
分・大豆・豚肉を含む）

商
品
コ
メ
ン
ト

国産豚レバーを使用した、香り豊か
でなめらかな口当たりのレバーペー
ストです。サンドイッチのフィリングに
使いやすい絞り袋入りです。

001609　（業）レバーペースト300g （冷凍） 001629　（業）ポークリエット300g （冷凍）

商
品
画
像

商
品
画
像

－ －
長辺300mm×短辺150mm×高さ20mm 長辺300mm×短辺150mm×高さ20mm

D＋179 D＋179
-18℃以下（冷凍） -18℃以下（冷凍）
4968913－415938 4968913－415884

商
品
コ
メ
ン
ト

-18℃以下（冷凍）
4968913－407544

キャベツ塩漬（ドイツ製造）、砂糖、ベー
コン、ソテーオニオン、ビーフコンソメ、
食塩、香辛料／調味料（アミノ酸等）、リ
ン酸塩（Ｎａ）、カラメル色素、酸化防止
剤（ビタミンＣ、ビタミンＥ、亜硫酸塩）、
乳酸、発色剤（亜硝酸Ｎａ）、香料、（一
部に小麦・牛肉・大豆・豚肉を含む）

商
品
コ
メ
ン
ト

白ワインを使って本場ドイツの味に
仕上げた「ワインザワークラウト」で
す。 調理済みですので、そのままも
しくは温めて料理の付け合わせにお
使いいただけます。 豚肉やソー
セージに野菜を加えた煮込み料理
やスープの具材に。パストラミビーフ
と一緒にパンに挟んでＮＹ名物ルー
ベンサンドに。

商
品
コ
メ
ン
ト

－



　　　　　　 　　　
 　　　　　 　　　

名称 名称

荷姿・量目 荷姿・量目
包材サイズ 包材サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

名称 名称

荷姿・量目 荷姿・量目
容器サイズ 容器サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

　※開封後は速やかにご使用ください（開封後の品質保証は行っておりません）　　※価格は全て税抜きです

6個入り
長辺300mm×短辺190mm×高さ15mm

D＋13

002545　（業）ハンバーグ80g×6

規格 480g 規格

ハンバーグ

商
品
画
像

商
品
画
像

10℃以下（冷蔵）
4968913－415624

商
品
コ
メ
ン
ト

規格 規格
商
品
画
像

商
品
画
像

食肉等（豚肉（輸入）、牛肉、豚脂肪）、
たまねぎ、つなぎ（パン粉、液全卵）、ソ
テーオニオン、食塩、香辛料、（一部に
小麦・卵・乳成分・牛肉・大豆・豚肉を含
む）

商
品
コ
メ
ン
ト

合挽き肉（豚肉、牛肉）を使用し、
ふっくらと焼き上げました｡宅食や惣
菜セットなど、品数の多いお弁当に
使いやすい少し小さめサイズです。
お好みの具材やソースと合わせて
お召し上がりください（ハンバーグ自
体に味付けしてありますので、ソース
なしでも美味しく召し上がれます）。

商
品
コ
メ
ン
ト

商
品
コ
メ
ン
ト



　　　　　　 　　　
 　　　　　 　　　

名称 名称

荷姿・量目 荷姿・量目
包材サイズ 包材サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

名称 名称

荷姿・量目 荷姿・量目
包材サイズ 包材サイズ
賞味期限 賞味期限
保存温度 保存温度
ＪＡＮコード ＪＡＮコード

卸価格 卸価格

原材料名 原材料名

　※開封後は速やかにご使用ください（開封後の品質保証は行っておりません）　　※価格は全て税抜きです

牛肉（国産）、たまねぎ、つなぎ（液全
卵、パン粉）、食塩、香辛料／香料、カ
ロチノイド色素、（一部に小麦・卵・乳成
分・牛肉・大豆を含む）

規格

合挽き肉（豚肉、牛肉）を使用したハ
ンバーグ生地を、大粒のミートボー
ルに仕立てました。お好みのソース
や具材と合わせてお召し上がりくだ
さい（ソースなしでも美味しく召し上
がれます）。 ホットドッグやパスタ、煮
込み料理やオーブン料理のトッピン
グにもおすすめです。

-18℃以下（冷凍）

商
品
画
像

商
品
画
像

-18℃以下（冷凍）
4968913－405236

商
品
コ
メ
ン
ト

商
品
コ
メ
ン
ト

規格 規格

商
品
コ
メ
ン
ト

002016　（業）和牛ハンバーグ5入 002561　（業）合挽ミートボール（冷凍）

550g 規格 1000g

ハンバーグ

商
品
画
像

5個入り 標準個数；45個
長辺300mm×短辺190mm×高さ20mm 長辺300mm×短辺190mm×高さ50mm

D＋179

商
品
画
像

ミートボール

D＋89

商
品
コ
メ
ン
ト

和牛肉･国産玉ねぎを使用し、牛肉
の旨みと肉々しさを際立たせて仕上
げた、まるで洋食屋さんみたいな懐
かしい美味しさが自慢のハンバーグ
です。お好みの具材やソースと合わ
せてお召し上がりください（ハンバー
グ自体に味付けしてありますので、
ソースなしでも美味しく召し上がれま
す）。

食肉等（豚肉（輸入）、牛肉、豚脂肪）、
たまねぎ、つなぎ（パン粉、液全卵）、ソ
テーオニオン、食塩、香辛料、（一部に
小麦・卵・乳成分・牛肉・大豆・豚肉を含
む）

4968913－418236


